
・前菜（平爪蟹の唐揚げカレー風味 / 蕪と塩昆布の浅漬け / ビアソーマリネ )

　・お造り（サーモン / マイワシ / 南蛮海老 )

・豚肉とイカの香料辛子炒め

・赤魚とムール貝の白ワイン蒸し バター醤油

・チキンバロティーヌ  バルサミコソース

・海老と菜の花のドリア

・バニラアイス

7,000円 プランおひとり様

※表示価格は税込みです。※アレルギーについてはご相談ください。

〒053-0022 苫小牧市表町4丁目3-1

お問い合 わせ・ご 予 約

料飲部（宴会課）
TEL（0144）31-3120

お問い合わせフォームホテル公式ウェブサイト

8,000円 プランおひとり様

・ 前菜（ホタルイカとわかめの酢味噌 / プロシュートハム / 南瓜サラダ）

・真鯛のカルパッチョ

・鮭の菜種焼き　舞茸・南瓜天ぷら

・鶏肉と野菜のオイスターソース炒め

・道産牛ロースのソテー
  シャリアピンソース

・菜の花とタコの炊き込みご飯

・ショートケーキ

日～木曜日の

ご利用でおひとり様

500円割引

9,000円 プランおひとり様

・前菜（王子スモークサーモン / 公魚の南蛮漬け / カプレーゼ）

・お造り（バチ鮪 / 北寄貝 / 南蛮海老）

・銀カレイと海老のベネチア風ガーリックソテー

・豚肉の細切甘味噌炒め

・ラム肉のペルシャード風

・寿司（真鯛 / サーモン / イカ紫蘇 ）

・デザート盛合せ

日～木曜日の

ご利用でおひとり様

500円割引

※写真はイメージです。

飲み放題
付き

飲み放題
付き

飲み放題
付き

・ビール　　　　　　・焼酎　　　　・芋焼酎　　　　　　 ・ワイン（赤・白）

・レモンサワー　　　・日本酒 　　　・ウィスキー　　　　　・ウーロン茶

・ジンジャーエール　・コーラ　　　  ・オレンジジュース　　・ノンアルコールビール

ドリンク
アイテム

（各プラン共通）

2025.3.1（土）～ 2025.4.30（水）

宴会場プラン 20名様以上から
承ります。

《 特 典 》
スクリーン、プロジェクター
貸し出しが通常の 50%OFF
《例：2階宴会場》

通常

36,300円
50%OFF

18,150円➡
※料金は会場によって異なります。


